Enhedsdokument

"Esrom"

EU-nr.: PGI-DK-0329-AMO01

BOB () BGB (X)

1. Navn(e) [pa en BOB eller BGB]

"Esrom"

2. Medlemsstat eller tredjeland

Danmark

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren
3.1. Kombineret nomenklaturkode

e 04 -MALK OG MEJERIPRODUKTER; FUGLEZAZG; NATURLIG
HONNING:; SPISELIGE PRODUKTER AF ANIMALSK OPRINDELSE,
IKKE ANDETSTEDS TARIFERET

0406 - Ost og ostemasse

0406 90 - Anden ost

0406 90 79 - Esrom, Italico, Kernhem, Saint-Nectaire, Saint-Paulin og
Taleggio

3.2.  Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1
Fisket ost, halvfast til fast, modnet., fremstillet af dansk komeelk.
Sammensatning:

Esrom kan fremstilles med felgende niveauer af fedtindhold:
1. Minimum fedt i terstof 20%, minimum terstof 47%.
2. Minimum fedt i terstof 30%, minimum terstof 48%.
3. Minimum fedt i terstof 45%, minimum terstof 50%
4. Minimum fedt i terstof 60%, minimum terstof 57%.

Form og vagt(hel ost):



a) Rektanguler, leengden ca. dobbelt sa lang som bredden. 1: hgjde 3,5-4,5 cm, vegt 0,2-
0,5 kg. 2: hgjde 4,0-7,0 cm, vegt 1,3-2,0 kg.

b) Rektanguler: hgjde 4,0-7,0 cm, vegt min. 2 kg.
Ydre:

Tynd, smidig, gullig til orangegul spiselig skorpe med rent nasten tert, tyndt, ensartet
gulbrunt til redbrunt kitlag. Zldre oste har letfedtet overflade pé grund af gendannet kit.

Farve:

Ensartet gullig til hvid farve.

Bygning:

Jevnt fordelte uregelmassigt formede huller af storrelse omtrent som ris.

Konsistens:

Ensartet gennem hele osten. Blad men skearbar. Lugt og smag: Mild, syrlig, aromatisk
med praeg af overflademodning. Ved stigende alder bliver lugt og smag hidrerende fra
overflademodningen dominerende.

Lagringstid:

Minimum 2 uger

3.3. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse) og ravarer (kun for
forarbejdede produkter)

Esrom produceres udelukkende af melk fra det geografiske omrade.

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgraensede
geografiske omrade

Alle etaper af produktionen skal finde sted i det geografiske omrade

3.5. Serlige regler vedrorende udskeering, rivning, emballering osv. af det
produkt, som den registrerede betegnelse henviser til

3.6. Sewrlige regler for markning af det produkt, den registrerede betegnelse
henviser til



4. Preecis afgraensning af det geografiske omride

Danmark

5. Tilknytning til det geografiske omrade

Bevis for oprindelse: Esrom produceres udelukkende af mealk fra det geografiske
omrade, og dokumentationen herfor kontrolleres af kontrolorganet, som skal
dokumentere denne kontrol overfor akkrediteringsorganet. Der fores neje optegnelser
over alle leveranderer, da disse danner basis for afregning for malken. For afsendelse fra
mejeriet merkes i henhold til geeldende lovgivning, s& sporbarheden tilbage til mejeriet
er sikret. Markningen er underlagt myndighedskontrol. Fremstillingsmetode: R4 dansk
komelk fedtstandardiseres og lavpasteuriseres. Syrevaekker og lobe tilsettes. Koaglet
skaeres ved passende fasthed med knive. Herefter sker der en roring, valleaftapning og
opvarmning. Ostekornene fyldes i forme og herefter underkastes ostene en let presning.
Ostene afkoles, saltes, overfladebehandles med kitkultur og lagres ved hgj luftfugtighed.
Efter afslutning af lagringen vaskes ostene, de torres og emballeres. Tilknytning:
Udviklet af munkene pd Esrom Kloster 1 11-1200-tallet. Videreudviklet pa Statens
Forsggsmejeri 1 midten af 1930'erne. Produktion igangsat pa Midtsjellands
Herregérdsmejeri og senere pa andre mejerier. Esrom har savel i som uden for
Fellesskabet omdemme som en specialitet af dansk oprindelse. Dette er opndet gennem
lovgivningsmeassige initiativer og producentforeningens kvalitetsarbejde gennem 40 ér,
der har sikret bevarelsen af de traditionelle og s@regne kendetegn.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

https://foedevarestyrelsen.dk/Media/638924859678122605/Produktspecifikation%20for
%20esrom%20-%20september%202025.pdf
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